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Seminar Taiex
In contextul apropiatei aderări a României la Uniunea Europeană , Camera de Comerţ şi Industrie a Municipiului Bucureşti continuă eforturile de pregătire a mediului de afaceri pentru a face faţă cu succes exigenţelor Pieţei Unice.

In acest sens, în colaborare cu Unitatea de Asistenţă Tehnică şi Schimb de Informaţii  a Comisiei Europene TAIEX, a fost organizat în data de 5 iunie seminarul cu tema ”Siguranţa alimentară”.

In cadrul acestei manifestări au fost dezbătute probleme actuale, de interes major, referitoare la cadrul legislativ de igienă şi siguranţă alimentară şi aplicarea acestuia în industrie, prezentate de experţi ai UE (Anglia, Olanda) şi ai ANSVSA precum:

· implementarea ghidului de aplicare a Regulamentului european 178/2002;

· noul pachet legislativ european de igienă şi impactul său asupra operatorilor economici (Regulamentul 852/2004/CE şi 853/2004/CE; măsuri de implementare (Regulamentul 2074/2005/EC); aranjamente tranzitorii (Regl.2076/2005/EC); principiile HACCP şi ghidul de implementare;

· noul pachet legislativ de igienă în Romania şi rolul HACCP în activitatea de producţie a întreprinderilor mici şi mijlocii; responsabilităţile agenţilor economici

· sistemul de management al calităţii pentru supravegherea lanţului alimentar;

· experienţa României în monitorizarea şi supravegherea operatorilor din domeniul

      alimentar.

Prezentarea Rompan a avut ca temă: Importanţa ghidului de implementare a pachetului legislativ
 de igienă. Exemple de ghiduri de igienă în România, în cadrul căreia au fost dezvoltate subiecte legate de:

-  aplicarea legislaţiei referitoare la siguranţa alimentară;

- implementarea sistemului HACCP şi rolul lui în furnizarea pe piaţă de alimente sigure pentru consum;
- elaborarea Ghidurilor de Bune Practici pentru panificaţie, morărit, patiserie-cofetărie - scopul şi importanţa acestora;
- măsurile luate de societăţile membre Rompan pentru aplicarea normelor europene şi  implementarea procedurilor sistemului HACCP.

La seminar au fost prezenţi specialişti din

      unităţi de industrie alimentară, cadre

 didactice universitare, reprezentanţi ai MAPDR, cercetători. De subliniat este prezenţa la seminar a specialiştilor din 15 societăţi comerciale membre Rompan.

►În contextul integrării României în UE, certificarea conform standardului ISO 9001 a devenit o preocupare a multor operatori economici care doresc să pătrundă cu produsele lor pe cât mai multe pieţe de desfacere. În luna iunie a acestui an, la CCIR a avut loc înmânarea certificatului de acreditare pentru certificare în conformitate cu standardul ISO 9001 companiei de certificare SIMTEX – OC de către organismul de certificare olandez Raad voor Acreditatie (RVA) - membru cu drepturi depline în cadrul organismelor internaţionale EA, IAF şi ILAC, precum şi membru semnatar al acordului de colaborare multilateral MLA.

   ►Alinierea la normele şi standardele ţărilor UE înseamnă şi fabricarea produselor alimentare cu personal instruit şi pregătit profesional. In acest sens, Federaţia Romalimenta a organizat în data de 1 iunie seminarul cu tema „Indrumarea profesională pentru industria alimentară” care a avut ca invitaţi experţi pe probleme de muncă şi formare profesională a lucrătorilor din industria alimentară din Belgia.

În prezentările lor invitaţii au subliniat necesitatea organizării formării profesionale la nivelul sectorului alimentar, pe programe de pregătire cerute de nevoile industriei şi în directă legătură cu aceasta, posibilitatea strângerii de fonduri în acest scop şi utilizarea lor optimă. A fost descris modul în care se efectuează formarea profesională în Belgia şi Franţa, ţări în care organizarea pregătirii resurselor umane este obligaţie legală.

Experţii belgieni au prezentat de asemenea Institutul de Pregătire Profesională al Federaţiei belgiene de industrie alimentară care are ca obiectiv dezvoltarea şi creşterea competenţelor lucrătorilor din domeniul alimentar ,prin organizarea pregătirii şi informarea întreprinderilor .
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►Biocombustibilii şi impactul lor potenţial asupra industriei de morărit

Interesul industriei de morărit pentru noi surse de energie se poate explica din 3 perspective diferite:

a. Industria de morărit poate concura cu piaţa energiei utilizând  aceleaşi materii prime (grâu şi secară) în cele două scopuri;
b. Ca producător de subproduse, industria de morărit are interes în dezvoltarea unor tehnologii care ar putea oferi subproduse mai bune;
c. Ca şi consumator de energie, industria de morărit are şi un interes în accesarea furnizorilor de energie competitivi
    • Tendinţe şi legislaţia UE (Directiva 30/2003 privind biocombustibilii în UE)

- Statele membre trebuie să asigure folosirea  biocombustibililor funcţie de  energia produsă, înlocuind cel puţin:

        - 2% din cantitatea totală de motorină diesel şi gazolină – la 31 decembrie 2005;

        - 5,75% - la 31 decembrie 2010

- Implementarea naţională diferă semnificativ

- Important: Directiva nu este obligatorie pentru moment, totuşi Planul de acţiune privind biocombustibilii indică o schimbare potenţială.

Scutirile de taxe pentru combustibili şi introducerea obligatorie a biocombustibililor duc la implicaţii importante în toate lanţurile alimentare, furajere şi nealimentare şi sunt surse posibile de denaturări care trebuie atent monitorizate. Va trebui să se evalueze impactul acestor instrumente asupra disponibilităţii materiilor prime.

     • Stimularea cercetării privind biocombustibilii de generaţia a doua şi noi tehnologii pentru biocombustibili

Comisia Europeană propune să se acorde o prioritate privind cercetarea biocombustibililor de generaţia a doua. GAM sprijină această măsură menită să dezvolte alternative eficiente în ceea ce priveşte costul, cu o mai bună conversie a energiei şi reducerea emisiei de noxe, adică tehnologii inovatoare.

    • Provocări şi oportunităţi
1. Biodiesel-ul şi bioetanolul vor avea  un impact însemnat pe pieţele agricole 

2. Surplusul de cereale în UE se va reduce substanţial
3. UE îşi va diminua interesul pentru piaţa mondială a cerealelor destinate consumului uman

4. Pentru a satisface cererea UE, vor fi necesare stocuri de furaje interne şi importate

5. Preţurile la cereale şi seminţe oleaginoase vor creşte atât pe piaţa UE cât şi pe piaţa mondială

6. Competiţia între producţia de produse alimentare şi nealimentare privind  suprafaţa cultivată devine o problemă importantă.

(Informare GAM 18/2006)

►Controlul dăunătorilor cerealelor

Metil-pirimifos este un insecticid organo-fosforat cu spectru larg , foarte eficace pentru controlul unor dăunători ai cerealelor. Acesta poate fi folosit atât ca o substanţă protectoare pentru  prevenirea apariţia infestării   cerealelor , cât şi ca un tratament curativ când infestarea a apărut.

Folosirea substanţei active metil- pirimifos este larg acceptată în lanţul cerealier în UE şi în lumea largă, fiind de bază datorită siguranţei prelungite şi eficacităţii sale.
(Informare GAM 18/2006)

►Noi reglementări europene

Regulamentul nr. 856/2006 al CE referitor la nivelul maxim admis al toxinelor produse de Fusarium în alimente va intra în vigoare în ţările UE la 1 iulie 2006.

Acesta fixează limitele maxime admise în alimente pentru Deoxynivalenol (DON) şi zearalenona (ZEA), inclusiv pentru făinurile din cereale.

Achiziţionarea de grâu şi secară pentru măcinat numai din surse sigure nu este suficientă. Ca furnizori de alimente, morarii sunt responsabili de calitatea igienică a făinurilor şi a celorlalte produse pe care le vând pe piaţă către consumatori.

Nerespectarea acestor limite va atrage după sine sancţiuni severe (chiar penale) din partea autorităţilor naţionale responsabile de aplicarea Regulamentelor privind siguranţa alimentară

(GAM, 23 mai, 2006)
►Cerinţa tot mai mare pentru consumul cerealelor integrale şi a produselor de panificaţie fortificate cu ingrediente funcţionale a creat o dinamică  nouă pe piaţa pâinii în SUA.

Cercetările de marketing publicate de către Packaged Facts arată că vânzările de pâine din SUA au o tendinţă crescătoare. Potrivit acestora, valoarea nutriţională conferită de către cerealele integrale a revigorat producţia de panificaţie ducând la diminuarea consumului de produse cu conţinut redus de carbohidraţi.

Deşi piaţa pâinii din SUA este una stabilă, cu 99% din populaţie ce consumă pâine, o uşoară creştere a pieţei cu 1,1 % între 2004 şi 2005 este un indiciu că introducerea recentă a pâinii mai sănătoase creează şi o piaţă de desfacere sănătoasă. Vânzările au crescut de la 13,6 mld. $ în 2004 la 13,7 în 2005 şi se aşteaptă ca acestea să ajungă la 14,1 în 2010.

În prezent produsele cu conţinut redus de carbohidraţi sunt eliminate, iar în centrul atenţiei se află produsele de brutărie cu valoare nutriţională ridicată.

Numai în 2005 au apărut pe piaţă încă 33  noi produse faţă de cele 80 existente ce conţin grâu integral. Multe produse au fost proiectate să aibă gust şi textură similare cu cele ale pâinii comune din făină albă, făcând accesibil consumul lor de către o gamă largă de consumatori, inclusiv copii care au testat 6 noi sortimente de pâine ce conţin fibră suplimentară, acizi graşi şi calciu.


În 2005 pâinea a deţinut un procent important din piaţă, de 72,1%, puţin mai mic faţă de 72,5% din 2004. Chiflele, brioşele şi produsele croissant urmează cu 22,4%, baghetele   rămânând în urmă cu 5,5% pe piaţă.

Raportul evidenţiază faptul că pâinea albă rămâne totuşi cel mai popular sortiment de pâine din SUA, în ciuda scăderii consumului de la 53% în 2003 la 46,9 în 2005.

Pâinea integrală a fost cel mai uzual sortiment de pâine proaspătă, cu un consum crescut la 46,6 % în 2005, faţă de 43,8% în 2004. Acest sortiment de pâine a fost agreat de către consumatori cu vârste până la 35 ani.

În general, consumatorii de pâine cu tărâţă, multicereale, ovăz şi secară au tendinţa să fie mai riguroşi în ceea ce priveşte sănătatea. Aceşti consumatori sunt interesaţi mai mult de valoarea nutritivă a alimentelor, precum şi de valoarea lor energetică. În plus, aceştia s-au pregătit în mod deosebit, prin însuşirea cunoştinţelor referitoare la ingredientele din alimente înainte de a fi  cumpărate.
(www.foodnavigator-usa.com)
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◙ Firma Top Inox SRL oferă diverse confecţii din inox pentru unităţile Dvs. Se pot executa, la cerere, diverse tipuri de mese, rafturi, vase, rastele, cărucioare, spălătoare din inox etc la dimensiunile solicitate de beneficiar. De asemenea, pentru mesele de modelat se oferă soluţia executării blaturilor de modelare din polietilenă avizată pentru uz alimentar şi cu rezistenţă sporită la uzură.

Relaţii la tel. 021/4233103; 0766351358

◙ SC Dobrogea Grup vinde următoarele utilaje de panificaţie second hand:

- malaxor rotativ cu 2 viteze şi 3 cuve detaşabile 
- cernător făină ELM/50

- divizor KTM 2000 cu variator

- maşină conică KYM 2000 cu variator

- maşină de modelat franzelă UZM – 2000

- dospitor cu leagăne

- ridicător pentru cuve KDM 450

- malaxor spiral FAST 160

- maşină de rulat lung cu variator

- cuptor cu 4 vetre, 10 mp, injector inclus

- cuptor cu 5 vetre, 18 mp

Relaţii la tel.0241/631835; 

e-mail: office@dobrogea-ind.ro
◙ Product Authentication Inspectorate România (P.A.I.), organism internaţional de certificare a conformităţii produselor alimentare, îşi desfăşoară activitatea în următoarele direcţii: 

- autenticitatea produsului
- siguranţa produsului

- calitatea produsului

conferind astfel certificării toate cele 3 caracteristici pe care consumatorul le doreşte.

O certificare a unui produs prin P.A.I. va asigura simultan accesul pe toate pieţele importante ale lumii (Europa, Rusia, Asia, SUA etc)

Relaţii: tel.0724/00.40.48; office@pai.ro


[image: image4]
♠ 11 – 14 iulie 2006 – Shanghai, China – PROPAK CHINA. Expoziţie internaţională pentru prelucrarea produselor alimentare şi tehnologii de ambalare

♠ 22 – 26 iulie 2006 – Orlando, SUA – IFT FOOD EXPO. Manifestare internaţională pentru specialiştii în ştiinţa alimentelor

♠ 6 – 9 sept. 2006 – Jakarta, Indonezia – Food Processing & Packaging Indonezia. Expoziţie internaţională privind prelucrarea şi ambalarea produselor alimentare 

♠ 6 – 9 sept. 2006 – Riga, Letonia – Food & Drink Riga. Târg internaţional pentru prelucrarea şi ambalarea produselor alimentare

♠ 11 – 14 septembrie 2006 – Kiev, Ukraina – INPRODMASCH/UPAKOWKA. Târg internaţional privind prelucrarea produselor alimentare

♠ 12 – 14 septembrie 2006 – Sao Paulo, Brazilia - FI SOUTH AMERICA. Expoziţie internaţională de ingrediente pentru produse alimentare

♠ 16 – 20 septembrie 2006 – Tunis, Tunisia – INTERPAT. Expoziţie internaţională de patiserie, brutărie, ciocolată şi îngheţată

♠ 16 – 20 septembrie 2006 – Poznan, Polonia – POLAGRA FOOD. Târg internaţional pentru industria alimentară  
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• ORDIN 221/325 al ministrului agriculturii şi al ministrului mediului pentru definirea bunelor condiţii agricole şi de mediu în România

 (MO 330);

• ORDIN 237 al ministrului agriculturii privind autorizarea cultivatorilor de plante modificate genetic (MO 337);

• LEGEA 86 privind Codul vamal al României

(MO 350);

• ORDIN 92 al preşedintelui ANSVSA privind aprobarea Tarifelor de plată pentru acţiunile de prelevare de probe efectuate în vederea controlului oficial al alimentelor de origine nonanimală (MO 381);

• ORDIN 100 al preşedintelui ANSVSA privind aprobarea instrucţiunilor pentru organizarea şi desfăşurarea activităţii personalului de specialitate, angajat al direcţiei sanitar-veterinare şi pentru siguranţa alimentelor judeţene, respectiv a municipiului Bucureşti, în unităţile de prelucrare, procesare, depozitare, transport şi valorificare a produselor şi subproduselor de origine nonanimală (MO 390).

ATENŢIE !!

-Legea 225 privind aprobarea Ordonanţei de urgenţă a Guvernului nr.12/2006 pentru stabilirea unor măsuri de reglementare a pieţei pe filiera cerealelor şi a produselor procesate din cereale ( MO 501)

Legea aduce importante  modificări ale unor articole din Ordonanţă, astfel:

- depozitarea şi comercializarea cerealelor se pot face şi în spatiile de depozitare care nu au autorizaţie până la data de 30 iunie 2006

- toţi operatorii economici cu activitate de morărit au obligaţia de a dota morile cu cântare pe flux atât la intrarea materiilor prime, cât şi la ieşirea produselor finite în termen de 6 luni de la data intrării în vigoare a OUG 12/2006 , deci în data de 27 august 2006.
- pâinea şi produsele de morărit şi panificaţie se comercializează către persoane juridice, însoţite de facturi fiscale.

Colectivul de redacţie

Virgil Pavel

Adriana Macri

Livia Strenc

Daniela Voica


 Evenimente





Preocupări ale industriei de morărit şi panificaţie din UE





 Anunţuri





Calendarul  manifestărilor


internaţionale





Publicaţie distribuită gratuit membrilor ROMPAN





Breviar legislativ





Breviar legislativ








