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Dragi si stimati colegi,

Colectivul ROMPAN va ureaza ca anul 2009 sa va aduca impliniri atat personale, cat si profesionale, multa sanatate si traditionalul „LA MULTI ANI ! „

Auspiciile sub care incepe acest an nu sunt cele mai favorabile din punct de vedere economic dar credem ca odata in plus morarii si brutarii isi vor da masura stiintei lor spre a-si conduce afacerile si in situatii grele.

Anul 2009 va marca, in opinia noastra, consolidarea unor directii de actiune din mersul anului 2008:

· Dezvoltarea interesului pentru imbunatatirea fainurilor prin parametrii de calitate si ameliorare in moara;

· Satisfacerea gustului consumatorilor prin realizarea de produse de panificatie traditionale alaturi de produse cu termen de valabilitate extins;

· Realizarea investitiilor pentru care s-au semnat contracte de finantare in cadrul FEADR masura 123;

· Dezvoltarea unor relatii comerciale oneste cu lanturile de retail.

Desigur multe probleme comune ale morarilor si brutarilor vor fi discutate si la Adunarea Generala a ROMPAN ce se va desfasura in data de 26 februarie a.c.  cand va fi stabilit si programul de actiune al ROMPAN pentru anul 2009.

Speram de asemenea sa se deblocheze sistemul bancar cat mai curand pentru a putea finanta atat activitatea curenta, cat si investitiile.

Nu in ultimul rand asteptam de la anul 2009 accesul la fondurile europene pentru realizarea de noi investitii si masuri ferme ale oficialitatilor pentru diminuarea evaziunii fiscale.

Virgil Pavel- Vicepresedinte ROMPAN


Ambalaj pe baza de trestie de zahar
Un ambalaj provenit din prelucrarea deseurilor obtinute de la procesarea trestiei de zahar propice pentru a fi folosit in cazul preparatelelor congelate si refrigerate a primit avizul de certificare PIRA, dupa cum afirma producatorul englez. Potrivit furnizorului, Rockwell Solution, ambalajul a fost certificat pentru folosire atat la congelarea cat si la incalzirea produselor.
Compania afirma ca ambalajul este o varianta sustenabila pentru producatorii de alimente deoarece are rezistenta la umiditate, acesta fiind totodata pretabil pentru compostare.

Ambalajul ofera o reducere intre 10-15% a greutatii fata de un echivalent CPET, contine fante care elimina caldura in timpul prepararii, indeplineste criteriile statuate de catre Institutul Federal German in “Recomandarea pentru evaluarea riscurilor XXXVI partea a 2a”. Conform acesteia,  “ambalajul poate fi apt pentru uz in contactul direct cu toate clasele de alimente incluzand cele fierbinti, uscate, umede, cu grasimi”. Biodegradabilitatea ambalajului in mediu industrial de compostare poate fi atinsa in 31 de zile, a adaugat Rockwell.

Melanie Gentzik, purtatorul de cuvant al European Bioplastics, a afirmat ca in timp ce bioplasticurile nu au un impact asupra situatiei cererii si disponibilitatii curente de alimente, solutii tehnice pentru folosirea cu precadere a ambalajelor provenite din culturi de plante sunt in investigare continua. Doamna Gentzik a cerut tuturor partilor implicate in productie sa sprijine desfasurarea sustenabila a bioplasticurilor si sa ia in considerare ca nici o materie prima pentru ambalaje nu are valabilitate nelimitata si de aceea trebuie gasita cea mai eficienta folosire a resurselor. “Bioplasticurile trebuie privite ca o solutie pentru promovarea dezvoltarii sustenabile si nu ca o amenintare pentru aceasta.”

Intre timp, grupul de cercetare BCC, referindu-se la volum, a spus ca piata bioplasticurilor a atins 541 milioane lbs in 2007 si este de asteptat sa atinga 1.2 miliarde lbs pana in 2012. Analistii de piata  preconizeaza ca cererea pentru polimeri naturali va creste anual cu 7.1% pana in 2012, in parte datorita tehnologiilor de productie imbunatatite pentru materiale cum ar fi filmele PLA (acid polilactic). Grupul a spus ca PLA va avea cresteri semnificative in domeniul ambalajelor, cum ar fi containerele termoformate.

(www.foodproductiondaily.com)

Tavi biodegrabile

Biosphere Industries impreuna cu Sealed Air au dezvoltat un nou proiect pentru fabricarea si utilizarea tavilor biodegradabile « renew – a – pack » in cadrul procesului de fabricare al produselor de panificatie. Tavile «renew-a-pack » realizate pe baza de amidon pot fi folosite pentru coacerea produselor de tip paine, tarte, briose si se degradeaza complet in 40 de zile in mediul inconjurator sau in 10 zile in cazul in care se aplica procedeul compostarii. Daca nu este posibila compostarea, se poate folosi degradarea acestor tavi alaturi de reciclarea hartiei.

Avantajele folosirii tavilor de copt biodegradabile «renew-a-pack » pentru producatori sunt reprezentate de reducerea costurilor privind cheltuielile cu personalul manipulant precum si cele legate de minimizarea riscului de deteriorare a produselor.

Tavile cu produse pot fi introduse la congelare si coacere sau la reincalzire in spatiul casnic. Proiectantii afirma ca acest tip de tavi este realizat dintr-o combinatie 
de componente din tapioca si cartof cu adaos de fibre vegetale.

Datorita necesitatii de a proteja mediul inconjurator, aceste tipuri de materiale biodegradabile devin din ce in ce mai folosite de industrie, iar cererea pentru o astfel de tehnologie este in continua crestere, componentul de baza al acestor materiale fiind amidonul din porumb. 

(www.foodproductiondaily.com)
Filmul alimentar PLA poate avea efect antimicrobian

Un ambalaj extrudat pentru alimente care contine film cu pectina, acizi polilactici (PLA) si nizina poate inhiba dezvoltarea L.monocytogenes, potrivit cercetatorilor de la Serviciul de Cercetare Agricola al Departamentului de Agricultura al SUA.

Cercetatorii au spus ca obiectivele studiului  publicat in Jurnalul International de Stiinta si Tehnologia Alimentelor au fost sa evalueze utilizarea potentiala a filmului compus din PLA/ pectina si nizina in cazul ambalarii antimicrobiene a alimentelor.

Potrivit echipei de cercetare, bacterii precum L.monocytogenes sunt o problema pentru alimente cu durata de valabilitate mare pentru ca tolereaza sarea, schimbarile de pH, temperatura inadecvata de pasteurizare si de refrigerare.

Selectarea materialului

Echipa a explicat ca a selectat PLA (produs de Cargill Dow) ca material de ambalare in  studiu, datorita faptului ca acesta poate fi derivat din resurse regenerabile, cuplat cu interesul in crestere pentru inlocuirea viitoate a polimerilor derivati din carburanti cu alternative.
Pectina este un polimer higroscopic solubil in apa si a fost folosita ca agent de legare, acoperire si incapsulare. Cercetatorii au afirmat ca sunt destul de putine studiile in care s-a raportat folosirea pectinei, singura sau in combinatie cu PLA, ca un material pentru ambalaje si ca un purtator de nizina pentru ambalaje cu efect antimicrobian.

S-a folosit pectina si nizina de la Danisco. Nizina s-a folosit deoarece aceasta este larg  utilizata intr-o  intr-o gama diversificata de alimente (lactate, oua, legume, carne, peste, produse pe baza de cereale) pentru a inhiba cresterea patogenilor in alimente inclusiv L.monocytogenes; nizina este nontoxica, stabila la caldura si nu contribuie la mascarea mirosurilor.

Cercetatorii au adaugat ca au ales medii cu pH diferit pentru a fi reprezentantii alimentelor cu pH neutru, acid si bazic.

In timp ce nu s-a raportat nici un focar implicand L.monocytogenes in mediul acid, faptul ca acest patogen ar putea supravietui peste durata normala de viata a produselor nesterilizate care au pH acid a sugerat ca aceste produse sunt vehicule potentiale de infectie.

Rezultate

Cercetatorii au descoperit ca filmul a avut efect in reducerea L.monocytogenes in concentratii de 2.1, 4.5 si 3.7 unitati logaritmice ml-1 pentru probele luate in studiu, la 48 de ore si 24OC stocare.

Concluziile sunt ca aceasta compozitie a filmului are un potential mare in reducerea cresterii patogenilor in alimentele procesate, cercetatorii urmand sa continue studiul in ceea ce priveste folosirea filmelor continand nizina ca material pentru ambalaje cu activitate antimicrobiana impotriva L.monocytogenes pentru alimente solide cum ar fi produsele din carne.

(www.foodproductiondaily.com)

Painea cea mai scumpa poate reflecta adaptabilitatea consumatorului in ciuda recesiunii economice
Painea fabricata din aluat acid cu adaos de branza Roquefort si migdale a devenit cea mai scumpa paine de pe piata Marii Britanii, chiar in contextul financiar nesigur din zilele noastre. Cererea unui astfel de produs ilustreaza dorinta consumatorilor pentru produse de panificatie de calitate, indiferent de pret, deoarece acest tip de paine are pret mult mai mare fata de sortimentele obisnuite disponibile pe piata. Marea Britanie a fost catalogata drept tara cu pretul cel mai ridicat pentru paine. Tipul de paine cu branza Roquefort si migdale a avut ca punct de plecare nevoile consumatorilor pentru produse de lux.David Zimmer, reprezentantul CAOBISCO (Asociatia Industriilor de Ciocolata, Biscuiti si Produse de Cofetarie din Uniunea Europeana) a precizat ca produsele de panificatie si cofetarie se mentin in topul celor mai scumpe produse alimentare si de asemenea sunt foarte cautate, “in ciuda recesiunii economice, piata produselor alimentare de lux fiind cotata foarte bine”.(www.bakerysnack.com)

β-glucanii din orz contribuie la  reducerea glucozei din sange

Dintre toate cerealele orzul prezinta cea mai bogata sursa de β-glucani. Beneficiile consumului de β-glucani asupra sanatatii au fost demonstrate stiintific. Mentinerea nivelului glucozei in sange este vitala pentru prevenirea si managementul diabetului de tip II si al bolilor de inima.

Dietele bogate in β-glucani si in alte fibre sunt asociate cu reducerea riscului aparitiei diabetului sau a bolilor de inima.

β-glucanii mentin controlul concentratiei glucozei in sange prin moderarea ratei de absorbtie a glucozei din alimente. β-glucanii din orz formeaza o solutie vascoasa in stomac si intestinul subtire care blocheaza moleculele de glucoza din alimentele care contin glucide si reduc absorbtia la suprafata intestinului, rezultand o eliberare mai mica a glucozei in sange dupa consumul alimentelor si de aici un raspuns insulinic mai scazut.

Niveluri ridicate de glucoza si insulina nu sunt de dorit deoarece sunt daunatoare organelor si tesuturilor, cresc nivelul colesterolului si al grasimilor din sange si favorizeaza obezitatea, crescand riscul aparitiei diabetului de tip II si a bolilor de inima.

Studiile realizate de cercetatorii din lumea medicala si nutritionala au demonstrat ca painea din faina alba de grau imbogatita cu extract de β-glucan din orz (in cantitati de 12-14 g/100 g) a condus la scaderea raspunsului glicemic, confirmand astfel eficacitatea β-glucanilor in reducerea nivelului glucozei din sange.

Dupa o masa, nivelurile glucozei din sange cresc datorita absorbtiei in intestin. Organismul produce insulina pentru curatarea glucozei din sange si o transporta la tesuturi si organe pentru a fi folosita sub forma de energie. Deoarece nivelul de glucoza descreste iar, productia de insulina este blocata.

Cand β-glucanii sunt adaugati in alimente raspunsul glicemic este moderat deoarece absorbtia glucozei in sange este incetinita. Deodata varfuri de glucoza si insulina sunt ocolite si energia data de glucoza este disponibila pentru mai mult timp.

(Revista Agricultural and Food Science Vol 13/2004)
„Natural”=Popular

Conform operatorului de sondaj Mintel, cea mai populara mentiune facuta in 2008 pentru noile produse alimentare a fost cea de "natural", avand in vedere ca  hranitor si pur au devenit noile idealuri ale alimentatiei sanatoase.

23% dintre toate produsele noi, lansate in 2008 revendica termenul de „natural” (cercetarea a inclus in aceasta categorie si " fara aditivi/conservanti", "organic", "cereale integrale")

 
Mai mult, Marea Britanie este lider in ceea ce priveste folosirea termenului „natural”, 36% dintre produsele noi lansate  avand marca si acreditarea de natural. 

 Dimpotriva, produsele cu adaos de minerale si vitamine au reprezentat numai 5% dintre produsele lansate, cu 20% mai putin ca in 2007.

La produsele noi lansate cu „minusuri”, cum ar fi cele cu continut scazut in grasimi sau calorii, s-a evidentiat o stagnare, numai 18% dintre produse fiind cu un astfel de termen, identic ca in 2007. Mintel interpreteaza ca acest lucru se datoreaza schimbarii perceptiei consumatorilor asupra unei diete sanatoase: „in trecut, continutul scazut in grasimi si calorii reprezenta o buna nutritie, dar azi acest mod de viata pare a fi uitat”, dupa cum precizeaza David Jago-expert in noile produse alimentare la Mintel.

„In topul produselor care nu mai sunt in preferinte sunt produsele fortificate.”

Contextul comercial

Scaderea produselor lansate imbogatite cu minerale si vitamine se datoreaza faptului ca producatorii doresc sa stie clar daca produsele lor vor avea longevitate pe piata.

Valul lansarii produselor naturale se explica prin faptul ca  producatorii de alimente realizeaza  ca „natural si pur a devenit idealul in ceea ce priveste dieta, deoarece consumatorii cauta o nutritie veritabila, holisitica, in care sa poate avea incredere.”

Iar „datorita contextului economic care conduce catre o viata mai simpla, ne asteptam ca producatorii de alimente si bauturi sa continue sa se axeze pe produse naturale si in 2009” a mai adaugat expertul.

Cercetarile au relevat faptul ca termenul natural este cel mai utilizat comparativ cu termenii „convenabil”,  „etic si ambiental”, care au aparut intr-un procent de numai 12% respectiv  5% la noile produse.
( www.foodnavigator.com)
 

Ministerul Economiei va organiza pe data de 3 martie 2009 o licitatie pentru acordarea a 3,7 milioane lei (circa 921.000 euro) in scopul organizarii unei campanii de conferinte pentru informarea publicului despre fondurile structurale în România si modul de acordare a banilor proveniti de la Uniunea Europeană. 

Banii pentru organizarea campaniilor vor fi acordati prin Programul Operational Asistenta Tehnica (AM POAT). Contractul se va derula pe perioada a 12 luni de la data atribuirii. Ministerul Economiei a anuntat ca va accepta oferta cea mai avantajoasa din punct de vedere economic, propunerea tehnica avand o pondere de 60%. Autoritatea pentru Coordonarea Instrumentelor Structurale din cadrul ministerului este institutia responsabila de derularea procesului de atribuire a contractului.

In urma licitatiei se va alege firma castigatoare care va trebui sa organizeze o campanie de informare la nivel national si regional in cadrul careia sa promoveze instrumentele structurale, explicand oportunitatile oferite de acestea, mecanismul si institutiile responsabile de gestionare a fondurilor si regulile aplicabile acestora. 

Vor avea loc 16 conferinte regionale organizate pe durata a doua zile, pentru maximum 150 de participanti pe regiune si 5 conferinte nationale localizate in Bucuresti pe durata a doua zile si pentru maximum 250 de participanti. Participantii vor fi din cadrul administratiei publice locale si centrale, asociatiilor profesionale, patronale si sindicale, mediului academic, serviciilor din administratia centrala, prefecturilor, camerelor de comert si industrie, filialelor locale ale institutiilor bancare si financiare, mass-mediei si a altor entitati.

(www.mfinante.ro)
Programul SAPARD s-a prelungit cu un an
Comisia Europeana (CE) a acordat Romaniei o prelungire de un an pentru Programul SAPARD, care trebuia incheiat la finele anului trecut. In absenta acestei decizii, toate platile realizate catre beneficiari, dupa expirarea termenului limita, ar fi fost acoperite de la bugetul de stat, nefiind rambursate de CE.Agentia de Plati pentru Dezvoltare Rurala si Pescuit (APDRP), care gestioneaza fondurile SAPARD, a inceput procedurile de prelungire, prin acte aditionale, a contractelor pentru proiectele care nu au fost terminate pana la sfarsitul lui 2008. Potrivit Mediafax, vor beneficia de prelungirea termenului de executie peste 400 de proiecte, cererea de rambursare a cheltuielilor putand fi depusa pana la sfarsitul lunii septembrie 2009. De asemenea, sumele care trebuie platite beneficiarilor se ridica la aproximativ 90 de milioane de euro. In perioada urmatoare, agentia va comunica beneficiarilor cand trebuie sa se prezinte pentru semnarea actului aditional la contractul de finantare.In cadrul programului SAPARD au fost incheiate contracte de finantare pentru 4.549 proiecte, cu o valoare a fondurilor publice (de la CE si bugetul de stat) de 1,4 miliarde euro. Pana in prezent, au fost efectuate plati in valoare de 1,28 miliarde de euro. Comisia a decis sa stopeze rambursarea platilor realizate de la buget anul trecut, dupa ce a constatat mai multe deficiente la un audit din luna iunie. Autoritatile au oprit, de asemenea, platile catre beneficiari, pana la implementarea unui plan de actiuni care sa remedieze problemele, solicitat de Comisie. APDRP a anuntat ca a implementat planul si a reluat platile de la buget in luna octombrie a anului trecut. Comisia a avut insa solicitari suplimentare si nu a decis deocamdata reluarea rambursarilor. Potrivit Mediafax, surse UE au declarat ca „urmare a scrisorii transmise de Comisie la sfarsitul lunii noiembrie, in care se solicitau autoritatilor romane mai multe informatii in legatura cu planul de actiune cerut, precum si o intalnire cu autoritatile romane la inceputul lunii decembrie, nu a mai fost primita niciun fel de informatie din partea organismului independent de audit din Romania cu privire la implementarea planului de actiuni“. 
(AFACEREA- Buletin oficial online al CCIB, an IV, nr.3 (160), 21-27.01.2009)

Apelul larg privind programele educationale UE online pentru consumatori
Comisarul UE, Meglena Kuneva, a lansat pe 8 decembrie in Sofia un nou program online cu scopul de a informa adultii si copiii cu privire la  drepturile de baza ale consumatorilor.

 Programul educational UE online pentru consumatori se numeste DOLCETA (www.dolceta.eu) si este structurat pe 4 categorii majore: Drepturile consumatorilor, Servicii financiare,  Securitatea consumatorilor, Spatiul profesorului. 

Pornind de la un nivel de baza la un nivel avansat, informatiile oferite vin in sprijinul tuturor consumatorilor fiind atinse probleme legate de contractele de vanzare, garantii, credite, economii si investitii, securitatea produselor, glosar de termeni, publicitate, management, siguranta si sanatatea consumatorului, toate acestea constituind mijloace informationale.
Promovarea normelor europene de securitate a produselor, imbunatatirea abilitatilor consumatorilor si stimularea comportamentului responsabil in randul acestora, pentru a diminua riscurile asupra sanatatii deoarece
 sanatatea si securitatea consumatorului reprezinta doua dintre prioritatile cheie ale Uniunii Europene sunt cateva dintre obiectivele propuse.
Expertii nationali si internationali supervizeaza calitatea si actualitatea informatiilor oferite de site.

( www.romalimenta.ro )
Raportul de misiune privind participarea la cea de-a 65-a reuniune a Comitetului de Gestiune privind Organizarea Comuna a Pietelor Agricole
In data de 18 decembrie 2008 APIA a prezentat Raportul de Misiune. Subiectele dezbatute din agenda de lucru s-au referit la produsele lactate, carnea de porc şi vita, cereale, zahar.


In ceea ce priveste cerealele discutiile s-au axat pe urmatoarele puncte: 

-Situatia pietei cerealelor in cadrul Uniunii si pe plan mondial 

-Schimb de opinii si eventual avizarea proiectului de codificare a Regulamentul CE nr. 2145/1992 privind delimitarea zonelor de destinatie pentru restituirile la export in sectoarele cerealelor si orezului.
-Schimb de opinii si eventual avizarea proiectului de codificare a Regulamentul CE nr. 1518/1995 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 in ceea ce priveste sistemul de licente de import şi export pentru produsele procesate din cereale şi orez

-Discutarea si avizarea proiectului de regulament de modificare a Regulamentului 1342/2003 de stabilire a regulilor detaliate pentru aplicarea sistemului de licente de import şi export pentru cereale şi orez.
- Prezentarea situatiei pietei orezului.
-Prezentarea buletinului MARS privind sectorul orezului

-Schimb de opinii cu privire la negocierile bilaterale cu Ucraina, Comunicarea preturilor de pe piata cerealelor.
-Licitatii pentru revanzarea pe piata interna a cerealelor detinute de organismele de interventie (Regulamentul nr. 712/2007)

Mai multe detalii puteti gasi pe site-ul ROMPANwww.rompan.ro

Calitatea produselor agroalimentare

Pentru a spori competitivitatea europeana, Presedintia ceha va promova dezbaterea privind revizuirea instrumentelor agricole ale UE referitoare la politicile de calitate ale produselor agroalimentare. Aceasta dezbatere va cauta sa asigure o perspectiva pe termen lung pentru calitatea produselor agricole si a produselor alimentare, mai ales in ceea ce priveste produsele inregistrate cu indicatie geografica protejata (IGP) sau cu denumire de origine protejata (DOP).

Exigente referitoare la productie si comercializare

CE a lansat in dezbatere o “carte verde” referitoare la politica de calitate a produselor agricole. Agricultorii europeni si cooperativele lor produc o mare diversitate de alimente la un standard de calitate foarte ridicat. Politica europeana de mentinere a calitatii alimentelor nu poate fi  separata de evolutia politicii agricole comune si nici de bugetul agricol comunitar de dupa anul 2013.

Normele de etichetare. Consumatorii europeni au dreptul sa cunoasca originea produselor agricole, sa aiba informatii legate de pastrarea calitatii mediului, de bunastarea animalelor, de metodele de productie folosite. Toate aceste informatii vor trebui regasite pe eticheta. De aceea trebuie sa fim foarte prudenti in cazul etichetelor din tari noneuropene. Indicarea locului de productie a produselor de baza este un lucru care trebuie sa faca parte din politica de calitate a produselor agricole europene. Originea materiilor prime agricole este definita ca fiind locul de productie sau de crestere a animalelor. Indicarea originii trebuie sustinuta de o vasta campanie promotionala la scara europeana pentru toate produsele agricole. Astfel se va defini clar provenienta produsului transformat in functie de locul de productie a materiei prime agricole.

Normele de comercializare. Definirea identitatii produselor in normele de comercializare ofera avantaje, altele decat calitatea, cum sunt: concurenta loiala, transparenta pe piata si informatii care au rol de protectie a consumatorului. Normele de comercializare trebuie respectate pentru a evita distorsionarea concurentei dintre producatorii europeni si cei din statele terte.

(Profitul agricol nr.2, 14 ianuarie 2009, p.11-12)
Pretul graului pe piata mondiala

Ofertele de grau la export ale Federatiei Ruse si Ucrainei agraveaza declinul pretului. Recordul privind oferta de grau la export a Federatiei Ruse si Ucrainei a contribuit la declinul preturilor mondiale. Guvernul Federatiei Ruse a inceput achizitionarea de grau pentru stocurile de interventie si se vorbeste despre implementarea unor subventii la transport si chiar subventii directe la export pentru a imbunatati capacitatea de competitie a Rusiei si solutionarea problemei disponibilitatilor la export. Aceste masuri vor intensifica competitia dintre Federatia Rusa si UE, principalul concurent pe pietele din Nordul Africii si Orientul Apropiat.

Evolutia pretului si a comertului cu grau pe principalele piete. In SUA preturile la toate clasele de grau au continuat sa scada in ultimele doua luni ale anului 2008, atingand cel mai scazut nivel din ultimii doi ani. La graul tare rosu de primavara (HRS) pretul a scazut cu 27 $/tona si a ajuns la 281 $/tona, la graul tare rosu de iarna {HRW)  pretul a scazut cu 29 $/tona ajungand la 216 $/tona, la graul moale rosu de iarna (SRW) scaderea  a fost tot de 29 $/tona, pretul fiind  acum de 163$/tona, iar pretul pentru graul moale alb de iarna (SWW) a scazut cu 15$/tona, ajungand in prezent la 200$/tona.

Principalele tari exportatoare de grau in 2008/2009: SUA, cu 27 mil.tone, Canada, cu 19 mil.tone, Federatia Rusa, cu 14 mil.tone, Australia, cu 13 mil.tone, Ucraina, cu 9 mil.tone si Argentina cu 5,8 mil.tone.

Principalele tari importatoare de grau sunt Egipt, cu 7,8 mil.tone, Brazilia, cu 7 mil.tone, Algeria si Indonezia cu cate 5,6 mil.tone, Japonia cu 5,5 mil.tone, UE-27, cu 5 mil.tone (grau tare), Iran, cu 4,5 mil.tone, Maroc, cu 4 mil.tone, Israel, cu 1,9 mil.tone, Turcia si Tunisia cu cate 1,5 mil.tone.

(Profitul agricol nr.2,14 ianuarie 2009, p.33)

Actiunile comisiei europene in ceea ce priveste utilizarea pesticidelor in agricultura
In ceea ce priveste consumul de produse agroalimentare, continentul european detine un loc fruntas comparativ cu celelate continente. Expertii Comisiei Europene au in vedere realizarea dezideratului de asigurare a calitatii alimentelor. Pentru acest scop pesticidele utilizate in agricultura, in numar de peste 300 de substante, au fost evaluate, iar unele dintre ele vor fi inlaturate datorita efectului toxic exercitat asupra sanatatii consumatorului.

Comisia Europeana a relevat faptul ca nivelul de pesticide regasit in alimente este ingrijorator de mare in produsele comercializate in lanturile de magazine din Uniunea Europeana, iar odata cu consumul alimentelor se ingereaza o cantitate mare de pesticide.

Pachetul de legi europene cu privire la pesticide trebuie adoptat pana la sfarsitul anului 2008 sau inceputul anului 2009. 
Lista integrala a pesticidelor care au fost retrase sau urmeaza sa fie retrase este publicata pe site-ul www.efsa.eu

Softurile de gestiune integrata

Sistemele software de gestiune integrata in vederea optimizarii costurilor si cheltuielilor de productie au fost create pentru a facilita analiza si evaluarea oportunitatilor de business din cadrul industriei agroalimentare (IAA). 

Un astfel de soft ofera posibilitatea accelerarii atat a activitatii de ansamblu a unitatii cat si a celei locale, in vederea realizarii randamentului de productie la sfarsitul fiecarei zile de productie pentru a putea interveni in identificarea si eliminarea cauzelor care conduc la pierderi, in detrimentul profitului.

Factorii importanti care se iau in calcul sunt :

-materiile perisabile

-fluxul continuu

-mediul tensionat 

-marea distributie

Cu ajutorul unui astfel de sistem informatic se poate urmari atat trasabilitatea productiei, cat si simularea costurilor de productie in functie de costul ingredientelor incluse in reteta de fabricatie, ajungandu-se la o solutie optima de alegere a ingredientelor pentru a obtine un cost competitiv al produsului finit pe piata de distributie.

Se pot acoperi cele mai importante functii precum cele ale gestiunii productiei IAA (calculul nevoilor nete, trasabilitatea si calitatea, costuri standard si reale, gestiune stocuri si resurse, caiet de sarcini pentru fabricatie, controlul randamentului, planul director de productie) sau cele ale  gestiunii depozitului si  pregatirii comenzilor (receptie materii prime, gestiune inventar, optimizare depozit, declansare ordin de scoatere din stoc si /sau reaprovizionare cu materii prime, ordine de transfer, pregatire comenzi, controlul expedierii).

In ceea ce priveste gestiunea vanzarilor se poate urmari gestiunea conditiilor comerciale, planificarea volumului de comenzi sau alertare de intrerupere a lantului comercial.

1 – 4 febr. Koln, Germania- ISM – Târg internaţional pentru produse dulci şi biscuiţi

5 - 9 febr. Atena, Grecia – ARTOZA - Expoziţie internaţională pentru panificaţie şi patiserie

19  –  22 febr. Nurenberg, Germania – BIOFACH  –  Expoziţie de produse alimentare ecologice
3 - 7 martie Tokyo, Japonia  - FOODEX JAPAN - Targ de produse alimentare si bauturi, la care CCIB organizeaza o misiune economica
10 - 13 martie Köln, Germania - ANUGA FOODTEC - Targ international de tehnologii pentru industria alimentara 


-HG 1618 pentru modificarea si completarea Normelor metodologice de aplicare a Legii nr.571/2003 privind Codul fiscal, aprobate prin HG nr.44/2004, MO nr.865/22.12.2008

-HG 1697 privind aprobarea nivelurilor impozitului pe mijloacele de transport prevazute la art.263 alin. (4) si (5) din Legea nr.571/2003 privind Codul fiscal, aplicabile in anul fiscal 2009, MO nr.873/23.12.2008

-ORDIN 759 al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale privind modificarea si completarea anexei H la Ordinul ministrului agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale nr.850/2006 pentru aprobarea normelor metodologice privind modul de acordare a sprijinului financiar pentru activitatile din sectorul vegetal, zootehnic, al imbunatatirilor funciare si al organizarii si sistematizarii teritoriului, precum si conditiile de eligibilitate, MO nr.759/23.12.2008

-ORDIN 113 al presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor privind aprobarea Instructiunilor pentru organizarea si desfasurarea activitatii de control oficial in unitatile de prelucrare, procesare, depozitare, transport, valorificare si comercializare a produselor si subproduselor alimentare de origine nonanimala, MO nr.886/29.12.2008
-HG 1691 privind modificarea si completarea HG nr.530/2001 pentru aprobarea instructiunilor de metrologie legala IML 8-01 „Preambalarea unor produse in functie de masa sau volum”, MO nr.888/29.12.2008
-ORDIN 111 al presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor privind aprobarea Normei sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind procedura de inregistrare sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor a activitatilor de obtinere si de vanzare directa si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine animala sau nonanimala, precum si a activitatilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de origine nonanimala, MO nr.895/30.12.2008


Lista cuprinzand actele normative emise in decembrie 2008 poate fi consultata pe site-ul ROMPAN: sectiunea Legislatie.
Colectivul de redactie
Virgil Pavel
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